
Knackige SchokoengelKnackige Schokoengel
Weihnachtlich dekorierte Pralinen

1. Für das Airbrushen und genaue giessen und der Pralinenform 
schaue Dir einfach das Video zu den Kaffeekapseln an.

2. Für die Mandelgianduja die Mandelfüllung kurz in die Mikrowelle geben, damit sie etwas weicher wird. 
Dann musst Du die temperierte Milchcouverture unterrühren, bis Du eine homogene Masse erhältst und 
abschliessend die Hüppenflocken einrühren. Die Füllung dann in die fertigen Pralienschalen geben und 
ca. 1-2 mm Platz bis zum Rand lassen. Die Pralinen anschliessend mit temperierter weisser Couverture 
verschliessend und für weitere 20 Minuten in den Kühlschrank stellen.

3. Für die Flügel etwas temperierte weisse Couverture auf ein Kunststoff Teigtuch streichen. Nach 2-3 
Minuten mit dem angewärmten Metallausstecher insgesamt 42 Flügel ausstechen und dann komplett 
anziehen lassen.

4. Für die Köpfe die Naht der mini Hohlkugeln mit einem kleinen, geraden Messer entfernen und ab-
schliessend nochmal mit dem Finger über die Nacht fahren. Durch die Handwärme verschwindet diese 
dann fast komplett. Abschliessend die Hohkugeln mit Goldpuder einfärben.

5. Sobald die Flügel ausgehärtet sind, kannst Du diese vorsichtig von der Folie lösen und ebenfalls mit 
dem Goldpuder anmalen.

6. Stürze die fertigen Pralinen aus der Form (auch das siehst Du perfekt im oben verlinkten Video) und 
kleide sie nun mit den Dekorationen aus. Gib etwas temperierte weisse Couverture in ein Cornet, fahre 
einmal um die Öffnung der Hohlkugel und klebe diese dann auf die Spitze der Pralinenkapsel. Für die 
Flügel gibst Du etwas der Couverture mittig auf die Praline und klebst beide Flügen gleichzeitig an.

Zutaten für 21 Stück

Zubereitung:

Couverture | weiss, temperiert
Mandelfüllung
Milchcouverture | temperiert
Hüppenflocken
Hohlkugeln | 21 mm weiss

Menge:
Abkühlzeit:
Schwierigkeitsgrad:
Haltbarkeit:

Ca. 400 g
75 g
30 g
10 g

21 Stück

21 Stück
Ca. 30 Minuten

Mittel
1 Monat

Wir haben Dir hier eine kleine 
Einkaufsliste mit den wichtig-
sten Produkten zusammeng-
estellt. Scanne dafür einfach 
den QR-Code.


